Velouté de mais

Mais babycorn grillés, ceufs frits

Maquereau grillé

Filet de maquereau brulé au chalumeau, vinaigrette tataki, chou vert frisé et lard paysan

Salade gourmande de C La Suite

Toast de foie gras, saumon fumé, magrets et gésiers de canard, ceuf, mélange parisien

Foie gras maison

Recette traditionnelle de Liliane Chauveau, insert chutney de figue, gelée figue porto rouge

Charcuterie de poisson de la saumonerie Ca-Ré

Assiette de truite saumoné, truite blanche, aiglefin, thon et espadon

Rigatoni Puttanesca

Olives, capres et anchois, tartrate de daurade

Filet de boeuf

Purée de pommes de terre, sauce Roquefort, légumes de saison

Filet de lieu jaune

Snacké au beurre demi-sel, risotto vert de riz et de brocolis, brocolis grillés

Ris de veau

Purée de pommes de terre, sauce aux morilles

Cochon confit au cidre

Chutney de pomme, sauce cidre crémée, purée de pommes de terre

Créme brulée pistache

Une créme brulée a la pistache, tout simplement

Mousse au chocolat

Chocolat noir 65%, chantilly a la vanille

Soufflé glacé au Grand Marnier

Créme chiboust, écorces d’oranges confites, praliné

Pavlova aux fraises gariguettes

Chantilly, meringue, sorbet fraise et soupe de fraise

J Café Gourmand

\& Assortiment de trois desserts
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